Jable¢né hvézdicky z listového tésta

Porce: 6 ks z jednoho platu listového tésta

Suroviny:

1 baleni listového tésta

1 velké pevné jablko

1 —1,5 IZice cukru krupice

12 |ziCky skofice

1 vejce na potreni

marmelada — idedlné Cerny rybiz, brusinka nebo povidla

Postup:

Listové tésto rozkrajime na 6 ¢tvercl. V kazdém rohu vykrojime radylkem
cca 0,5 -1 cm dalSi roh (jako pismeno L).

Jablko oloupeme, vykrojime jadfinec a nakrajime na cca 0,5 cm platky. Jadfinec se z jablka
lépe vykrojuje, kdyz si ho rozpullime. Platek jablka obalime ve smési cukru a skofice a vlozime
na pfipraveny Ctverec z listového tésta.

Nasledné zacneme skladat hvézdiCku. Jednim prstem pfidrzime vnitfni roh a druhou rukou
zvedneme vnéjSi roh do diry po jadrinci uprostfed jablka. Takto pokraCujeme se vSemi zbylymi
rohy a uprostfed zmackneme. Potfeme rozSlehanym vejcem a do stfedu vlozime IziCku vybrané
marmelady.

PeCeme v horkovzdusné troubé na 180°C po dobu 16 — 18 minut dozlatova. Po vytazeni plechu
z trouby ho nechame jesté nékolik minut odstat.
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