Saksuka

Porce:

2 osoby

Suroviny:

2 |Zice rajcatoveho protlaku
2 |1zicky kofeni Harissa
cca 150 g Cervené papriky
400 g rajcat (Cerstva nebo
z plechovky)

1 strouzek Cesneku

1/2 1ziCky Fimského kminu
4 vejce

2 Izice bilého jogurtu

sul, pepf

trocha vody

Cerstva pazitka, petrzelka nebo koriandr

sezam na posypani

Postup:

Na panvi orestujeme €esnek a papriku nakrajenou na mensi kosti¢ky, prfidame rajCatovy protlak
a kofeni Harissa a chvili podusime. Vmichame nakrajena rajCata a fimsky kmin, osolime a
opepfime podle chuti. Podusime dalSich cca 15 minut, mizeme pfidat trochu vody, aby vznikla
hustéjsi, ale mokra smés. Ve vniklé smési udélame Izici 4 dulky a rozkleneme do nich vejce.
Pfiklopime a nechame zatahnout. Do teplé smési pfiddme dvé Izice bilého jogurtu a uz
nevafime. Nakonec posypeme nasekanou pazitkou, petrzelkou nebo koriandrem a sezamem.

Tip:

mUzeme servirovat s platky salatové okurky, 2—4 vla§skymi ofechy a k piti

se hodi ajran [l
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