Sipkovy likér

Suroviny (na 2 litry):

» 500 g Sipkl

1,5 | vodky

250 g cukru

500 ml vody

dle chuti kofeni napr.: skofice, badyan, hfebicek

Postup:

Sipky omyjeme a zbavime stopek. VloZime do mixeru a s citem rozdrtime. Dame
do sklenice, zalijeme alkoholem a denné promichavame. Nechame alespori 14 dni, klidné i
déle.

Cukr svaiime s vodou a nechame vychladnout. Sipky pres platynko scedime

a vymackame z nich alkohol. Pfidame vychladly cukrovy rozvar a opét nechame odpocivat (jiz
bez michani) 14 dni.

Tip:
likér je vhodny uzivat na IZici pfi nachlazeni a vyborny je zality vodu

nebo ¢ajem jako grog. Lze pfidat med a citron. Pokud jsme nemarinovali s kofenim, |ze koreni
pfidat nyni.
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