Mantovské maso

Porce: 2 osoby

Suroviny:

2 platky krkovice, kyta

4 brambory

1 cibule

4 platky slaniny

2 platky syra

plnotucna horcCice

sul, pepf, sladka paprika, olej

Postup:

Z alobalu si pfipravime dva balicky ve tvaru Ctverce a potfeme je olejem. Naskladame platky
brambor, osolime, opepfime a pfidame sladkou papriku.

Na brambory polozime platek slaniny a platek syru. Nasledné na brambory se slaninou a syrem
dame maso (mUzeme naklepat, ale nemusime), které osolime, opepfime a potfeme plnotu¢nou
hof€ici. Na maso polozime druhy platek slaniny a zasypeme cibuli na pulkoleC¢ka. Peeme ve
vyhraté troubé 40 minut na 180°C a nasledné peCeme dalSich 10-15 minut na 200°C.

Tip: napln nad masem muzeme doplnit dalsimi ingrediencemi dle chuti, napf. na platky
nakrajenymi Cerstvymi Zampiony nebo na kolecka nakrgjenou klobasou.
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