Ustécky dvojak

Porce: 1 osoba
Suroviny

1 krajic chleba

1 hermelin

grilovaci kofeni (nebo vlastni smeés)
cesnek

nakladané fezy okurek

IZice nalozeného zeli

nalozend kapie nebo feferonka

Postup

Na oleji nebo na sucho opeCeme chléb a udélame klasickou topinku, kterou dle chuti
oCesnekujeme. DoporuCuji vice naCesnekovat, jinak chut' ¢esneku prekryji ostatni chuté. V
tomto pfipadé je vice Cesneku lepsi. Klasicky hermelin podélné rozkrojime a fezem pofadné
obalime v grilovacim koteni (v U$téku méli samoziejmé svoji tajnou smés, kterou neprozrazuii).
Obalujeme jen tu stranu, ktera je bez plisné, a obé pllky hermelinu opeCeme nebo spisSe
ohfejeme na sucho na panvi¢ce nebo na grilu. Opékame jen z té strany, na které je plisen
(strana bez kofeni). To, Ze je hermelin hotovy, poznate, Ze do kofeni nahofe za¢ne prostupovat
tuk ze syra, cely se zaCne nafukovat a bude takovy gumovy. Hotovy hermelin pfendame na
topinku a ozdobime okurkou, kapii, feferonkou a zelim.
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