Cibulova marmelada

Suroviny

e 1 Izice masla

2 Izice olivového oleje

e 1 kg Cervené cibule (i bila nebo mix)
3 strouzky Cesneku

4 |Zice tftinového cukru

3 — 5 Izic vinného octa

350 ml Cerveného vina

sUl, pepf, tymian

Postup

V hrnci zpénime maslo s olivovym oleje a na nejmensim ohni na nich restujeme cibuli s
cesnekem. Po deseti minutach pfidame cukr, tymian a polovinu octa, promichame a na malém
plamenu nechame nezakryté dusit asi deset minut, Casto promichavame. Pak osolime,
opepfime, dochutime octem a dusime jesté deset minut. Nakonec pfiljeme vino a nechame
dusit, aby se odpafila vdechna tekutina a vznikla hustd marmelada.

Marmelada se skvéle hodi k masu na pizzu nebo jen tak se syrem.

Po uzavfeni do skleni¢ky vydrzi v ledni€ce nejméné mésic.
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