Arancello

Suroviny

5 velkych pomerancu

1 svitek skofice

2-3 tobolky kardamomu

1 vanilkovy lusk

1 1 vodky

1,5 | vody (Ize ubrat, arancello bude silngjsi)
400 g krupicového cukru

Postup

Pomoci Skrabky na brambory tence oloupejte kiru z pomerancéu (bez bilé horké &asti). Kdru,
skofici, kardamom a vanilku dejte do velké uzaviratelné sklenice, zalijte vodkou a nechte na
tmavém misté tyden stat (ob¢as protfepat). Po tydnu uvarte litr a pal vody a rozpustte v ni cukr.
Pfidejte kofenénou smés s vodkou a nechte trochu zchladnout. Prelijte zpét do sklenice,
uzaviete a nechte ulezet dalSi tyden (obCas protfepat). Nasledné pfeced’te pfes platno a
mUzete prelit do lahvi¢ek. LahviCky ulozte na tmavém chladném misté, mély by vydrzet az 6
mésicu.
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