Tésto na pizzu

Suroviny (na 2 plechy)

21 g Cerstvych kvasnic (pul kostky)

IziCka cukru

250 ml vlazné vody

500 g hladké mouky

6 IZic olivového oleje

Spetka soli

na ozdobu napft.: rajcatové sugo, mozarela, Sunka, oregano, Cerstva bazalka, ...

Postup

V troSe vlazné vody rozmichame cukr a rozdrobime do ni kvasnice. Nechame vzejit kvasek,
ktery po péti minutach zapracujeme do mouky spolu s olivovym olejem a soli. Vytvofime hladké
tésto, které nechdme asi hodinu kynout na teplém misté. Vykynuté tésto rozdélime na 2 dily,
které dame na plech a vytvarujeme do 1 mm silné placky podle tvaru plechu (okraje nemusime
nechavat silnéjsi, vybéhnou v troubé). Tésto pomazeme rajéatovym sugem (kolem okraje
nechame 1 cm bez suga), posypeme kofenim, poklademe platky Sunky a kousky mozarely.
Plech mizeme tro$ku potfit olivovym olejem a malinko poprasit hladkou moukou. Pizzu dame
do trouby vyhfaté na maximum (idealné 250°C a vice) a peCeme 8 minut.
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