Drozdova polévka

Suroviny (cca pro 4 osoby)

e 1 cibule

3 IZzice oleje

2 kostky drozdi
2 vejce

1 litr vody

3 IZzice pazitky
sul, pepf

Postup

Na oleji osmazime cibuli dorlizova a pfidame rozdrobené drozdi, které michame a opékame do
hnéda. Potom opeCenou smeés zalijeme vodou a povafime deset minut. Na zavér vlijeme
rozkvedlané vejce a jesté chvilku povafime. Dochutime soli a pepfem. Na zavér vmichame
nadrobno nasekanou pazitku a jiz nevafime.
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