Pernikové susenky

Suroviny (cca 60 susenek)

280 g hladké mouky

180 g cukru moucka

140 g masla nebo zméklého margarinu
1 balicek kypficiho prasku do perniku

1 balicek vanilkového cukru

2 vejce

Postup

Na pfipravu tésta v mise smichame mouku, kypfici praSek do perniku, cukr a vanilkovy cukr.
Pfidame vejce, maslo nebo margarin a vypracujeme ruc¢né hladké tésto. Na pomoucené
pracovni desce vyvalime tésto o tloust’ce asi 4 mm. Pomoci vykrajovatek vykrajime razné tvary
a polozime na plech vylozeny pecicim papirem. SuSenky potfeme pomoci maslovacky
roz8lehanym vejcem a ozdobime pulkou mandle. Vlozime do pfedehfaté trouby a pec¢eme cca
12 min. V elektrické troubé: 180 °C. V horkovzdusné troubé: 160 °C. V plynové troubé: stupen
3.
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