Brokolice po spanélsku

Suroviny

e 500 g brokolice

500 g brambor

1 menS§i cibule

3 rajcata

paprika sladka

3 strouzky ¢esneku

1 zakysana smetana (250 ml)
sul, pepf, olej, trochu vody

Postup

Na oleji osmahneme nadrobno nakrajenou cibuli. Kdyz zesklovati, zapraSime sladkou paprikou.
Pfidame na koleCka nakrajené syrové brambory (pokud jsou nové, nemusi se ani loupat) a
podlijeme trochou vody. Kdyz jsou brambory polomékké, pfidame na rdziCky rozebranou
brokolici, pokrajena rajata a na tenkd koleCka nakrajeny Cesnek. Lehce promichame.
Povarime, dokud vSechna zelenina nezmékne. Nakonec pfidame zakysanou smetanu a
osolime, opepfime. Podavame samotné nebo s chlebem €i rozpecenou bagetkou.
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